
Le mot fruitière découle de l'ancien français "fructerie"
qui désignait l'association de plusieurs producteurs
qui mettaient leur lait en commun pour le faire
"fructifier", c'est à dire fabriquer un fromage de grande
taille.
 
C'est ainsi que naquirent des fromages de garde à
pâte pressée cuite comme le Gruyère, le Comté, le
Beaufort et l'Emmental.
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